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Alcachofas con anchoa

Artichokes with anchovies
Artichauts et anchois
Artischocken mit Anschovis
ApPTULLOKM C aHYOYyCOM

www.carmenylola.com

Alcachofas con anchoas

La alcachofa, originaria de Egipto fue introducida en nuestro pais por los arabes.

Debido a su clima y a la excelencia del producto, Espafa es el segundo pais del mundo productor de alcachofas, siendo las de las huertas Riojanas las mas apreciadas.

Aqui la presentamos en comunién con la anchoa un bocado resultante de una larga tradicion conservera. Las conserveras espafiolas, en el Norte del pais, son las productoras maximas de este preciado salazén que los griegos
expandieron por Europa.

Al degustar esta tapa se fusionan el sabor refrescante de la alcachofa junto con la rotundidad de la anchoa. Exquisita.

Artichokes with anchovies

The artichoke, originating from Egypt, was introduced to our country by the Arabs.

Due to its climate and the excellent quality of the product, Spain is the second largest producer of artichokes in the world, those grown in the fields of La Rioja being the finest.

Here we are using them in conjunction with the anchovy, a food resulting from a long tradition of canning. Spanish canneries, in the north of the country, are the largest producers of this wonderful salted fish which the Greeks
introduced to the rest of Europe.

As you savour this tapa, the refreshing flavour of artichoke merges with the distinctive taste of anchovy. Exquisite.

Artichauts et anchois

Les artichauts sont originaires d'Egypte et ont été introduits dans notre pays par les Arabes.

Grace a son climat et a la qualité exceptionnelle de sa production d'artichauts, I'Espagne est devenu le second producteur mondial, et les artichauts provenant de la région Rioja sont les plus appréciés.

Nous les proposons ici mariés a des anchois, aboutissement d'une longue tradition de conservation. Les conserveries espagnoles du Nord de la péninsule sont les plus grands producteurs de cette salaison précieuse, qui s'est
répandue dans toute I'Europe a l'initiative des Grecs.

Déguster cette tapa permet d'apprécier le goit rafraichissant de I'artichaut associé a la rondeur de I'anchois. Exquise

Artischocken mit Anschovis

Die aus Agypten stammende Artischocke wurde von den Arabern in Spanien eingefiihrt.

Aufgrund der klimatischen Bedingungen und der ausgezeichneten Qualitat der hiesigen Erzeugnisse ist Spanien der zweitgrofRte Produzent von Artischocken. Am meisten werden die Artischocken aus den Garten der Rioja
geschatzt.

Hier stellen wir die Artischocken zusammen mit der Anschovis vor, ein Genuss, der aus einer langen Tradition der Konservenindustrie hervorgeht. Die spanische Konservenindustrie im Norden des Landes stellt die meisten dieser
kostlichen gesalzenen Fischerzeugnisse her, welche die Griechen in ganz Europa verbreiteten.

Beim Kosten der Tapa verbindet sich der erfrischende Geschmack der Artischocke mit dem intensiven Aroma der Anschovis. Exquisit.

ApTULLIOKM C aH4YOyCOM

ApTuLlok, npuweawnin k Ham 13 Erunta, 6611 3aBe3eH B Hally cTpaHy apabamu.

Brarogaps csoemy Knmmary v BbICOKOMY KayecTBy AaHHOro NpoAykTa, VicnaHus sBnseTca BTOPbIM KPYMHERLWMM B MVpe Npov3BoaMTeNneM apTULLIOKOB. Bbille BCero Ha pbiHKe LIeHATCS apTULLOKKM, BbipalumBaemble B cagax Jla Pruoxu.
MbI pagbl NpeacTaBnTb 3aKyCcKy C aHYoycamu, SIBMSOLLYIOCS BEHLIOM AONTUX Tpaauuuii. KoHcepBHble 3aBofbl Ha ceBepe VcnaHum siBAsoTCs NyylMy NPoU3BOAUTENSIMU 3TOWM NPEBOCXOAHOW CONEHON 3aKyCKu, KOTOPYHO rpeku
pacnpocTpaHunu no Bcew Espone.

[lerycTvpys aTy 3aKycKy, Bbl NOYyBCTBYETE€ CMECh OCBEXalOLLEro BKyca apTULLOKOB C MOTPSACAOLLMM BKYCOM aH4yoyca. M3blCKaHHbIN BKYC
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