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Piquillos con bonito del norte

Piquillo peppers with Spanish white tuna
Piquillos avec thon bonito du Nord

Rote Paprika mit Bonito aus dem Norden
HaBappckne nep4mku ¢ ceBepHbIM TYHLIOM
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Piquillo con bonito del norte ]

Los pimientos del piquillo, una variedad exclusivamente espafola, son llamados asi por su terminacion en forma de pico. Unicos por su caracteristico sabor dulzén y su textura turgente hacen posible la
combinacioén con infinidad de productos.

Por otro lado, el bonito es el representante marino de nuestras costas del Norte. Se caracteriza por su exquisito sabor y una textura mas suave que la del resto de la especie a la que pertenece, la familia de
los atunes.

En esta tapa hemos querido reunir dos sabores emblematicos de la gastronomia espafiola, fundiendo el sabor de nuestros mares y nuestras huertas.

Piquillo peppers with Spanish white tuna

Piquillo peppers, a variety exclusive to Spain, are so called as they form a point, resembling a beak ("piquillo” meaning "little beak"). Unique due to their characteristically sweet flavour and their plump texture,
they can be combined with an infinite number of products.

On the other hand, tuna represents the seas off our northern coasts and is known for its exquisite flavour and a softer texture than the rest of the species to which it belongs, the tuna family.

With this tapa, we have aimed to bring together two symbolic flavours of Spanish gastronomy, blending the flavours of our seas and our land.

Piquillos avec thon bonito du Nord

Les poivrons piquillos, variété exclusivement espagnole, doivent leur nom a leur extrémité en forme de bec. Leur goQt Iégérement sucré et leur texture dense leur permettent d'étre associés a une infinité de
produits.

Le thon bonito est du reste le représentant marin des cotes du Nord de I'Espagne et se distingue par sa saveur exquise et par une consistance plus moelleuse que les autres types de thons.

Dans cette tapa, nous avons voulu réunir deux saveurs emblématiques de la gastronomie espagnole en mariant celles de nos champs et de nos mers.

Rote Paprika mit Bonito aus dem Norden

Diese Paprikasorte, die es nur in Spanien gibt, endet mit einer spitzen Form und wird deshalb ,pimientos del piquillo“ genannt. Sie ist durch ihren charakteristischen siiRlichen Geschmack und ihre feste Textur
einzigartig und kann dadurch mit unzahligen Erzeugnissen kombiniert werden.

Der Bonito wiederum stammt von unseren Kisten im Norden und zeichnet sich durch sein hervorragendes Aroma und eine zartere Beschaffenheit als die Ubrigen Vertreter seiner Art aus. Er gehért zur Familie
der Thunfische.

Mit dieser Tapa verbinden wir zwei Aromen, welche die spanische Gastronomie auszeichnen: das Aroma unserer Kusten und das Aroma unserer Gemusegarten.

HaBappckue nepymku ¢ ceBepHbIM TYHLLIOM GOHUTO

HaBappckue nepumkm SBRSTCA UCKMOYUTENBHO UCMAHCKON pa3HOBMAHOCTbLIO NepLa, MMetoLLEe 3a0CTPeHHY0 hopMy.  OHM OTNMYaKTCSt CBOMM YHUKaIbHbIM CriagkuM BKYCOM U YNPYro TEKCTYPOW, 1
OTMNYHO COYETAKTCS CO MHOTMMU NPOAYKTaMMU.

C ppyrovi CTOPOHBI, TyHeL, BOHWTO - XapakTepHbIN MPOAYKT CEBEPHOro ncnaHckoro nobepexbs. OH xapakTepusyeTcs cBovM bonee n3bicKaHHbIM BKYyCOM U 6oree MArkon TEKCTYpPOW, OTIMYaloLLen ero ot
ocTarnbHbIX BUAOB U3 ceMeiicTBa CKyMOpUeBbIX.

B aToM 3aKkycke Mbl CTPEMUNUCH OOBbEANHNUTL ABa CaMbIX KIAcCUYECKMX BKYCa UCMAHCKONM KyXHU, CMeLlaB MPOAYKThbl HALLMX MOPEN U CaoB.
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