L
\
V|

Pulpo con guindil

Octopus with chilli

Poulpe et piment rouge

Krake mit scharfen Chilischoten
OcbMUHOr C nepuem 4Yunu

www.carmenylola.com

Pulpo con guindilla

El pulpo se reproduce y oculta en las rocas y agujeros marinos. En la escarpada Costa de Galicia encuentra un excelente habitat para su reproduccién siendo un bocado habitual en el recetario de la
gastronomia gallega. En la actualidad, este magnifico producto esta vinculado con toda justicia a una préspera industria conservera.

En esta tapa pone el contrapunto el sabor fuerte y rotundo de la guindilla.

El mary la tierra otra vez condenados a entenderse.

Octopus with chilli

The octopus breeds and hides among the rocks and cavities of the sea. The steep Coast of Galicia provides an excellent breeding ground and it is a customary ingredient of Galician recipes. This magnificent
product is now associated with a prosperous preserving industry, and rightly so.

This tapa uses the strong, distinctive flavour of chilli as a contrast.

Once again, the land and the sea are destined to come together.

Poulpe et piment rouge

Les poulpes se reproduisent et se dissimulent dans les roches et les trous de la cote. La Galice leur offre un habitat idéal pour la reproduction et ils sont devenus un produit courant de la gastronomie
galicienne. Aujourd'hui, ce produit incomparable est lié, ainsi qu'il se doit, & une industrie de conservation prospére.

Le contrepoint de cette tapa est offerte par la saveur forte et pleine du piment rouge.

Mer et terre sont a nouveau condamnées a s'associer.

Krake (Pulpo) mit scharfen Chilischoten (Guindillas)

Die Krake vermehrt und verbirgt sich in den Felsen im Meer und am Meeresboden. Die steile galicische Kiste bietet ihr einen hervorragenden Lebensraum fir die Fortpflanzung. Sie ist eine verbreitete
Gaumenfreude, die aus den Kochblchern der galicischen Gastronomie nicht wegzudenken ist. Heutzutage steht dieses wunderbare Erzeugnis vollig zu Recht im Mittelpunkt einer prosperierenden
Konservenindustrie.

Auf dieser Tapa setzt der intensive und kraftige Geschmack der Chilischoten den Kontrapunkt.

Einmal mehr gelingt es, zwischen Meer und Land eine harmonische Verbindung herzustellen.

OcbMUHOr € Nepuem 4unu

OCbMWHOMM Pa3MHOXaKTCA U XUBYT B MOpckux ckanax. O6pbiBuUcTble Gepera Manucum SBns0TCS NpekpacHon cpeaon Ans nx obutanus. bnarogaps aTomMy, 0OCbMUHOT LUIMPOKO UCMONb3yeTcs B Britogax
ranucuinckon KyxHu. CerogHs STOT BENVKOMNENHbIVA NMPOAYKT CO BCEN CNpaBefMBOCTbIO MOXHO CY/TaTb 3arioroM NpoLBeTaHUst KOHCEPBHOW NMPOMBILLIIEHHOCTU.

B aTon 3akycke npeobnagaet CunbHbIM U He3abbiBaeMbIvi apomMart nepua Ynnu.

M BHOBb MoOpe 1 3emris obpeyeHbl Ha BCTpeyy.
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